
ぶ た に く か い と う かたち ととの

あ じ つ

か ん そ う せい じょうし ゃ

     広島
ひろしま

工場
こうじょう

長
ちょう

　久冨
ひさとみ

　幸男
ゆきお

さん

タンクから取
と

り出
だ

した豚
ぶた

ばら肉
にく

にくしを刺
さ

して，つるします。

　給食
きゅうしょく

用
よ う

のベーコンを作
つ く

るための作業
さ ぎ ょ う

は，朝一番
あ さ い ち ば ん

に行
おこな

われます。それは，他
ほ か

の製品
せ いひ ん

に使用
し よ う

しているアレルギー原因
げ ん い ん

食品
し ょくひん

が混入
こんにゅう

しないようにする（コンタ

ミネーションの防止
ぼ う し

）ためです。豚
ぶ た

ばら肉
に く

を一枚
い ち ま い

ずつ脂
あぶら

の厚
あ つ

いところや血
ち

・

小骨
こ ぼ ね

などを取
と

り除
の ぞ

いて，形
かたち

を整
ととの

えます。

タンクの中
なか

は真空
しんくう

に

しています。真空
しんくう

の

中
なか

で一晩
ひとばん

肉
にく

を回
まわ

す

ことで肉
にく

の空気
く う き

も

ぬけます。　　。

解凍
かいとう

庫
こ

で自然
し ぜ ん

に解凍
かいとう

することで，肉
にく

のう

ま味
み

が残
のこ

ります。

　タンクに約
やく

３０ｋｇの豚
ぶた

ばら肉
にく

と調味
ちょうみ

液
えき

を入
い

れます。調味
ちょうみ

液
えき

は，肉
にく

の重
おも

さ

の２５％になるようにきちんと計量
けいりょう

してから加
くわ

えます。

　タンクの蓋
ふた

をしっかり閉
し

め，一晩
ひとばん

ぐるぐると回
まわ

し続
つづ

けます。そ

うすることで，調味
ちょうみ

液
えき

と豚
ぶた

ばら肉
にく

が融合
ゆうごう

して，なじみます。

　　　桜
さくら

チップの大
おお

きさによっ

　　て香
かお

りが違
ちが

うそうです。

　つるした豚
ぶた

ばら肉
にく

をスモークハウスに

入
い

れ，桜
さくら

チップでよい香
かお

りにくん製
せい

させ

ます。その後
ご

，一晩
ひとばん

かけて冷却
れいきゃく

庫
こ

で冷却
れいきゃく

します。

　給食
きゅうしょく

で使用
し よ う

しているベーコンは，広島市
ひ ろ し ま し

安佐北区
あ さ き た く

にある福留
ふくとめ

ハムの広島
ひろしま

工場
こうじょう

で作
つく

られ

ています。廿日市
はつかいち

学校
がっこう

給食
きゅうしょく

センターの特注
とくちゅう

品
ひん

で，国内
こくない

産
さん

の豚
ぶた

ばら肉
にく

から無
む

塩
えん

せきで添
てん

加
か

物
ぶつ

を極力
きょくりょく

使用
し よ う

せずに作
つく

ってもらっています。

　ベーコンを作
つく

るには約
やく

４日間
か か ん

かかります。また，生
なま

肉
にく

を加工
か こ う

するため，衛生
えいせい

面
めん

に大変
たいへん

気
き

を付
つ

けられていました。出
で

来上
き あ

がっ

たベーコンをスライスするク

リーンルームという部屋
へ や

では，

宇宙服
うち ゅうふく

のような上
う え

から下
した

までつ

ながった服
ふく

を着
き

て異物
い ぶ つ

混入
こんにゅう

や細
さい

菌
きん

を付着
ふちゃく

させないような作業
さぎ ょ う

を

されていました。

　「皆
みな

さんが安心
あんしん

して食
た

べられ

る商品
しょうひん

を提供
ていきょう

できるように心掛
こころが

けています。」とおっしゃって

いました。また，広島
ひろしま

工場
こうじょう

で

は，ウインナーを作
つく

る体験
たいけん

がで

きるので，ぜひ皆
みな

さんに体験
たいけん

し

てもらいたいそうです。

　冷凍
れ い と う

されていた国内
こ く な い

産
さ ん

の豚
ぶ た

ばら肉
に く

の塊
かたまり

を

解凍
か い と う

庫
こ

に入
い

れて一晩
ひ と ば ん

かけて解凍
か い と う

します。

　豚
ぶ た

ばら肉
に く

に穴
あ な

を開
あ

けて，調味
ち ょ う み

液
え き

が

均等
き ん と う

に染
し

み込
こ

みやすくします。
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広島県のおいしい食べ物を給食でつかってるよ！ 

ベーコンの加工の様子を 

―広島市 福留ハム― 

しんぶん 

ひろしまけん た もの きゅうしょく 

かこう ようす 

ひろしまし ふくとめ 

見学しました 
けんがく 
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しばさきしょうてん 

たにもとすいさん 


